
 

 

 

 

 

 

 

 

ДРОВЯНЫЕ ПЕЧИ ДЛЯ ПИЦЦЫ 
 

«2 пиццы»,  «4 пиццы» , «7 пицц» 
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 Дровяная печь для пиццы  

Печи «7 пицц», «4 пиццы», «2 пиццы» 

 
 

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ ПЕЧЕЙ ДЛЯ ПИЦЦЫ «7 пицц», «4 пиццы», «2 пиццы» 

 

Печи предназначены для профессионального использования в кафе и ресторанах. 

 

 «2 пиццы» «4 пиццы» «7 пицц» 

Вес, кг 
 

160 228 380 

Площадь пода, м2 
 

0,31 0,46 0,92 

Размеры пода, см 61 х 51 76 х 61 122 х 76 

Время разогрева, мин 
 

25 30 35 

Ёмкость в пиццах (D 30 
см) 

2 4 7 

Ёмкость в кг для хлеба 
 

2/4 4/8 9/18 

Средний расход 
топлива, кг/ч 
 

3 4 9 

Максимальная 
температура печи 
 

500 500 500 

Габариты ДхШхВ, мм 894х883х806(1532) 1044х985х1012(1722) 1500х1217х 
1041(2001) 

Дымоход, мм 150 150 250 

Использование  проф проф проф 

Материал свода нерж. сталь нерж. сталь нерж. сталь 

Термометр Нет Нет Нет 

Колеса Нет Нет Нет 

Колпак Да Да Нет 

Труба (1 м) Да Да Нет 

 

 



ИСПОЛЬЗОВАНИЕ И ОПИСАНИЕ УСТРОЙСТВА 

 

Печь для пиццы предназначена для приготовления пиццы, мяса, рыбы, сыра и овощей 

исключительно с использованием дров или древесного угля. 

 

Для розжига печи используются экологические твердые легко возгораемые средства, 

такие как сухой спирт или тонкие лучинки из сухой древесины. 

 

 

ОСНОВНЫЕ ЭЛЕМЕНТЫ КОНСТРУКЦИИ  

«2 пиццы» 

 



«4 пиццы» 

 
 

 

«7 пицц» 
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